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Microbiología de carnes envasadas al vacío y la biopreservación como medio  microbiológico de la carne fresca presentado a los consumidores es la suma.

	 objetivo mejorar las características sensoriales de la carne de cordero cocinada  a (2000) estudiaron la microbiología del varios productos cárnicos cocinados a  vacio (70 http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/en/mra4.pdf. Palka 
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coli, Salmonella spp. y S. aureus. Se realizaron muestreos en distintos  establecimientos abarcando diferentes etapas de la cadena productiva de carne  porcina, 
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1 Jun 2014 la Salmonella en la carne picada, los preparados de carne y los produc- tos  cárnicos, de todas las especies, destinados a ser consumidos coci 
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